
旅游餐饮专业群各专业选修课程设置一览表

序号 专业 主要专业课程设置

1 中餐烹饪 餐饮成本核算；西点制作：怀化民俗文化：怀化民俗文化

2 中西式面点 民俗文化；厨房管理；餐饮服务与宴席设计；职业资格认证

3 西餐烹饪 西餐礼仪：中式点心制作：社会实践；

4
高星级饭店

管理 怀化民俗文化；茶艺、花艺；社会实践类


